x ¥ Verwendungstipp

* Diese Mischung enthilt: PN .-. Der Aniszucker verfeinert exzellent
x  Zucker, Anis (gemahlen) \.4 | S/ SiiRspeisen, z. B. Crépes, Milchreis
x 3 8 oder feines Backwerk. X
x*
*x ¥ x X x
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* Verwendungstipp *

Diese Mischung enthilt: Der Zimtzucker verfeinert exzellent
Zucker, Zimt (gemahlen) ofe SiiBspeisen, z. B. Crépes, Milchreis
X X oder feines Backwerk. *
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44 * Verwendungstipp
Diese Mischung enthilt: Zucker, .-. | .-. DerVanillezucker verfeinert ex-
Vanillemark -4 ) Ao zellent SiiBspeisen, z. B. Crépes, y
x 2 Milchreis oder feines Backwerk.
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Anleitung zum Fertigstellen der
Geschenkanhdnger

1.Den gewiinschten Anhdnger ausdrucken.

2.Den Ausdruck entlang der durchgezogenen Linie
(1) knicken, Riickseiten zusammenkleben, den
Geschenkanhdnger entlang der gepunkteten

Linie (2) falten und entlang der weiBen
gestrichelten Linie ausschneiden.

3.Zum Schluss beschriften, lochen (siehe runde
Markierung) und mit einem schénen Band am
Geschenk anbringen.

Viel SpaB beim Verschenken!

Linie (1)
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w@‘e Lebensmitte!
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Anleitung zum Fertigstellen der

Geschenkanhdnger

1.Den gewiinschten Anhdnger ausdrucken.

2.Den Ausdruck entlang der durchgezogenen Linie
(1) knicken, Riickseiten zusammenkleben, den
Geschenkanhdnger entlang der gepunkteten

Linie (2) falten und entlang der weiBen

gestrichelten Linie ausschneiden.

3.Zum Schluss beschriften, lochen

(siehe runde

Markierung) und mit einem schénen Band am

Geschenk anbringen.

Viel SpaB beim Verschenken!
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Anleitung zum Fertigstellen der
Geschenkanhdnger

1.Den gewiinschten Anhdnger ausdrucken.

2.Den Ausdruck entlang der durchgezogenen Linie
(1) knicken, Riickseiten zusammenkleben, den
Geschenkanhdnger entlang der gepunkteten

Linie (2) falten und entlang der weiBen
gestrichelten Linie ausschneiden.

3.Zum Schluss beschriften, lochen (siehe runde
Markierung) und mit einem schénen Band am
Geschenk anbringen.

Viel SpaB beim Verschenken!
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Cranberry-Cookies

Herstellungszeit: ca. 15 Min.

Zutaten fiir ein Glas (ca. 500 ml)

1 Bio-Orange, 40 g weiBe Schokolade, 50 g Walnuss-
kerne, 40 g getrocknete Cranberries, 125 g Weizenmehl
Type 405, 1 Prise Salz, 1/2 Tl Backpulver, 100 g Zucker
Zugabe in zwei Extrabeuteln: 100 g weiBe Kuvertiire,
40 g Cranberries

Herstellung

1. Schale der Orange fein abreiben, auslegen und trock-
nen lassen. Schokolade, Nusskerne und 40 g Cranber-
ries getrennt grob hacken.

2. Mehl, Prise Salz und Backpulver als erstes ins Glas
fiillen. Dann gehackte Nusskerne, Zucker mit Orangen-
schale und zuletzt gehackte Cranberries sowie Schoko-
lade iibereinander schichten. Glas fest verschlieBen.

3. 100 g weiBe Kuvertiire und 40 g Cranberries in zwei
Tiitchen geben, mit Backanleitung am Glas befestigen
und dekorieren.

Zauberhafte
Weihnachten
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Anleitung zum Fertigstellen der
Geschenkanhdnger

Schoko-Walnuss-Herzen

Herstellungszeit: ca. 15 Min.

1.Den gewiinschten Anhdnger ausdrucken.

2.Den Ausdruck entlang der durchgezogenen Linie
(1) knicken, Riickseiten zusammenkleben, den
Geschenkanhdnger entlang der gepunkteten

Linie (2) falten und entlang der weiBen
gestrichelten Linie ausschneiden.

3.Zum Schluss beschriften, lochen (siehe runde
Markierung) und mit einem schénen Band am
Geschenk anbringen.

Viel SpaB beim Verschenken!

Linie (1)

Zutaten fiir ein Glas (ca. 500 ml)
60 g Walnusskerne, 200 g Dinkelmehl Type 630, 50 g
Speisestdrke, 1 Prise Salz, 25 g Edelbitterschokolade,
1 Tl Kakao, 100 g Vollrohrzucker

Herstellung

1. Walnusskerne in einer Pfanne ohne Fett rosten,

bis sie duften, dann abkiihlen lassen und fein hacken.
2. Mehl, Starke und Prise Salz zuerst ins Glas fiillen.
Edelbitterschokolade grob hacken, dann Schokolade,
Kakao, Zucker und zuletzt Nusskerne iibereinander
schichten. Glas fest verschlieBen und dekorieren,
Backanleitung am Glas befestigen.
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Dieser Essig enthalt:
Himbeeren, Condimento
Bianco (heller Balsam-
essig), Zucker

Schmeckt gut zu allen Blatt-
salaten, z. B. zu Rucolasalat
mit gebratenem Ziegenkdse
und frischen Birnen
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Diese Mischung
enthalt:
Fleur de Sel, proven-
calische Wildbliiten,
Krduter der Provence

Verwendungstipp
Das Gewiirzsalz eignet
sich hervorragend
fiir alle mediterranen
Gerichte, z. B. Risotto,
Ratatouille oder Pasta.
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x ¥ Verwendungstipp

* Diese Mischung enthilt: PN .-. Der Aniszucker verfeinert exzellent
x  Zucker, Anis (gemahlen) \.4 | S/ SiiRspeisen, z. B. Crépes, Milchreis
x 3 8 oder feines Backwerk. X
x*
*x ¥ x X x
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* Verwendungstipp *

Diese Mischung enthilt: Der Zimtzucker verfeinert exzellent
Zucker, Zimt (gemahlen) ofe SiiBspeisen, z. B. Crépes, Milchreis
X X oder feines Backwerk. *
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44 * Verwendungstipp
Diese Mischung enthilt: Zucker, .-. | .-. DerVanillezucker verfeinert ex-
Vanillemark -4 ) Ao zellent SiiBspeisen, z. B. Crépes, y
x 2 Milchreis oder feines Backwerk.
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